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"Sandton Hotels, altijd op zoek naar de juiste mensen!"

Sandton Hotels is een jonge en dynamische hotelgroep met hotels die gelegen zijn op bijzondere locaties in verschillende regio's in binnen- en buitenland. Ondanks dat de hotels op het eerste gezicht veel van elkaar verschillen, bieden ze alle een comfortabele ambiance die wordt verzorgd door een team van enthousiaste medewerkers met een proactieve en 'oprechte' gastbenadering.

Vanwege de verdere groei is Sandton Hotels altijd op zoek naar ambitieuze, communicatieve, enthousiaste, nieuwe collega's die gastgericht zijn. 
Voor Sandton Hotel Paal 8/Restaurant De Grië op Terschelling zijn wij op zoek naar een;
(Aankomend) Sous Chef 
Hoofdverantwoordelijkheden:
· Coördineren van de uitvoering van de werkzaamheden in de diverse afdelingen van de keuken, en bij partijen, bij afwezigheid van de chefkok. 
· Verzorgen van de dagelijkse bestellingen. Opstellen van bestellijsten, doorgeven van bestellingen aan vaste leveranciers. Zorgen voor de ontvangstcontrole en reclameren bij afwijkingen. 
· Bijdragen aan wijzigingen van de menukaart en aan de ontwikkeling van recepturen/calculaties e.d., doen van voorstellen aan de chefkok. 
· Uitproberen en beoordelen nieuwe recepten; uitwerken zo nodig in receptinstructies voor medewerkers. 
· Verrichten van alle voorkomende keuken werkzaamheden.
Voor de invulling van deze vacature zoeken wij een Chef Kok met het volgende profiel:

· Een afgeronde SVH opleiding; 

· 3 jaar relevante werkervaring;
· Uitstekende productkennis;

· Initiatiefrijk, flexibel en stressbestendig.
Bemiddeling bij huisvesting is mogelijk, er is een tijdelijke woonruimte aanwezig.
Voor meer informatie over deze functie kunt u contact opnemen met Henri Meringa, Sandton Hotel Paal 8, (+31) 0562-449090. Uw sollicitatie kunt u richten aan vacatures@sandton.eu t.a.v. Carlijn van ’t Riet, Senior HR Adviseur.

[image: image1.png]