"Sandton Hotels, altijd op zoek naar de juiste mensen!"

Sandton Hotels is een jonge en dynamische hotelgroep met hotels die gelegen zijn op bijzondere locaties in verschillende regio's in Nederland, België, Duitsland en Frankrijk. Ondanks dat de hotels op het eerste gezicht veel van elkaar verschillen, bieden ze alle een comfortabele ambiance die wordt verzorgd door een team van enthousiaste medewerkers met een proactieve en 'oprechte' gastbenadering.

Vanwege de verdere groei is Sandton Hotels altijd op zoek naar ambitieuze, communicatieve, enthousiaste, nieuwe collega's die gastgericht zijn. In de zomer van 2011 openen wij Grand Hotel Reylof in Gent, België. Gent’s mooiste hotel waar historie en duurzaamheid hand in hand gaan. Een historisch pand met 162 kamers, een kwalitatief hoogwaardig restaurant, een bar en wellness, in het centrum van Gent. Voor ons kwalitatief hoogwaardige restaurant zijn wij op zoek naar 
De ultieme Sous Chef (m/v)
Hoofdverantwoordelijkheden
· Aansturen van de medewerkers in de keuken bij afwezigheid van de chef kok.

· Coördineren van de uitvoering van de werkzaamheden in de diverse afdelingen van de keuken, en bij partijen, bij afwezigheid van de chef kok. 

· Bereiden van culinaire hoogwaardige gerechten uit mooie ingrediënten, roulerend over de verschillende keukenafdelingen.

· Verzorgen van de dagelijkse bestellingen;

· Opstellen van bestellijsten;

· Doorgeven van bestellingen aan vaste leveranciers;

· Zorgen voor de ontvangstcontrole en reclameren bij afwijkingen. 

· Bijdragen aan wijzigingen van de menukaart en aan de ontwikkeling van recepturen/calculaties;

· Doen van voorstellen aan de chef kok.

· Uitproberen en beoordelen nieuwe recepten; 

· Uitwerken zo nodig in receptinstructies voor medewerkers. 

· Medeverantwoordelijk voor de naleving van de voorschriften op het gebied van veiligheid, Arbo, HACCP en werk- en presentatiemethoden;
· Allerhande werkzaamheden die voortvloeien uit deze functie; 

· Overige werkzaamheden in opdracht van de General Manager en/of COO.

Voor de invulling van deze vacature zoeken wij een kandidaat met het volgende profiel:
· Een afgeronde koks opleiding;
· Minimaal 3 jaar relevante werkervaring als Sous Chef;
· Uitermate bekend met de Belgische keuken en de stad Gent;
· Initiatiefrijk, flexibel en stressbestendig;
· Ondernemend en analytisch;
· Kunnen motiveren, optimaliseren van prestaties en leiden van teams; 
· Goed kunnen samenwerken en een hands-on mentaliteit.
Voor meer informatie over deze functie kunt u contact opnemen met mevrouw Aleid van Dijk, Senior HR Adviseur, (+31) 0570-502355. Uw sollicitatie kunt u richten aan hr@sandton.eu t.a.v. Aleid van Dijk.
