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Functieprofiel Chef de Parti
FUNCTIE-INFORMATIE:
Naam hotel

Sandton Grand Hotel Reylof, restaurant “Lof”.
Functie


Chef de Parti 
Afdeling

Keuken
Functieomschrijving
In ons restaurant  “Lof”  hebben wij in ons keukenteam plaats voor een chef de parti die graag zijn kunsten in de keuken tot culinaire hoogte brengt. Ervaring in gerenommeerde zaken is een pré. 
 In deze functie bent u medeverantwoordelijk voor de mise en place, het bereiden van de gerechten, het plaatsen van bestellingen en schoonhouden van de werkomgeving. Tevens assisteert u de Chef kok en Sous chef in de dagelijkse werkzaamheden

Doel functie
Bereiden van culinaire hoogwaardige gerechten uit mooie ingrediënten, roulerend over de verschillende keukenafdelingen
Reden vacature
Uitbreiding
Contract
38 uur per week

FUNCTIE-EISEN:

Personalia
M/V
Opleiding

Een afgeronde koks opleiding;
Kennis en ervaring
Minimaal 1 jaar relevante werkervaring;

Uitermate bekend met de Belgische keuken en de stad Gent.
Belangrijke contacten 
Chef kok en Sous Chef
Medewerkers uit Keuken, Spoelkeuken, Restaurant
ARBEIDSVOORWAARDEN:

Specifiek

Kortingsregeling Sandton Hotels; 
Bedrijfskleding
Contactgegevens

Ben je een kok die het uiterste uit zichzelf wil halen op gebied van creativiteit en smaken? Solliciteer dan nu bij onze Chef Kok Michiel Slot.
Restaurant Lof
T.a.v. Michiel Slot



Hoogstraat 36



9000 Gent



E-mail: vacatures@sandton.eu




Internet: www.sandton.eu
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