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Tartaar van gerookte zalm met een mosterd-dille dressing 

 

 

Gebraiseerde heekfilet met daarbij een Oosterse salade en 

sesamkrokant 

 

 

Carpaccio van rund met rucolapesto, Parmezaanse kaas en  

pijnboompitten  

   

 

 

Pastrami van kalfslende met geitenkaas, walnoten en een 

crème van truffel  

 

 

Salade van huis gemarineerde fetakaas met een chutney van 

pompoen en geroosterde pompoenpitten 
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Uiensoep “de Roskam” met tomaat en steranijs 

 

 

 Gevulde schaaldierensoep met kerrieroom  
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 3 gangen keuze menu    € 34,50 

 

 4 gangen keuze menu   € 39,50 

 

 5 gangen keuze menu    € 45,50 
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Krokant gebakken scholfilet met huisgemaakte frieten, 

seizoensgroenten en een warme ravigotesaus 

 

 

Geglaceerde tonijnfilet met noodles, paksoi, taugé, shiitake 

en sesam 

 

 

Twee bereidingen van varken met een truffel-

knolselderijpuree, duxelle van paddenstoelen en een  

rode wijnsaus 

 

 

Gegrilde Kalfsrib-eye met gegrilde courgette, gedroogde 

tomaat, aardappel-spek poffertjes en een saus van Madeira 

en knoflook 

 

 

 Krokante filodeeg met risotto, spinazie, ricotta,  

 cashewnoten en geitenkaas 
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Hollandse kaas van de kaastafel met  

kweepeergelei en vijgenbrood 

 

 

Tiramisu van koffie en gember, granite van espresso en 

specerijen en een crème brulee van koffiebonen  

 

 

 Parfait van roomboter babbelaars met warme notenkaramel 

 

 

Cheesecake met gemarineerde witte- en rode grapefruit  

(bereiding 15min) 

 

Koffie of thee naar keuze met lekkernijen 

 

 

 Dagelijks wisselend menu de Chef  3 gangen € 29,50 

              4 gangen € 34,50 

 


