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Suggesties - Suggestions 
 

  

 

 

 Gevulde aardappel met gepelde grijze garnalen “Purus” 

 Pommes “Ostendaise” aux crevettes grises “Purus” 25.00 
 

 Rivierpaling in ‘t groen I gebakken I in roomsaus 

 Anguilles au vert I meunière I à la crème 24.50 
 

 Zeebaars “à la plancha”, gesmoorde tomaat, kruidenvinaigrette 

 Pavé de bar à la plancha, tomate fondue, vinaigrette aux herbes 29.50 
 

 Franse hoevekip “Noir de Cholet” gebakken in hoeveboter, witlofsalade (min. 2 pers) 

 Poulet “Noir de Cholet” rôti au beurre de ferme, salade de witlof (min. 2 pers.) 26.00 p.p. 

 Franse hoevekip “Noir de Cholet” in champignonroomsaus (min. 2 pers) 

 Poulet “Noir de Cholet” à la fine champagne et champignons (min. 2 pers.) 28.00 p.p. 
 

 Ossenhaas op de wijze van het huis en gratin aardappel 

    Tournedos Maison et gratin Dauphinois 35.00 
 

 1/1 Kreeft in schoonzicht (500 gr.) / 1/1 Homard baby en belle-vue (500 gr) 39.50 
 

 1/1 Kreeft gebakken op “Tepan Yaki” met kruidenboter (500 gr) 

    1/1 Homard baby cuit “Tepan Yaki”, beurre aux herbes (500 gr) 42.50 
 

 1/1 Kreeft in romig kruidennat (500 gr) 

 1/1 Homard baby à la nage crèmeuse (500 gr) 45.00 

 
 

 

 

Lunchsuggesties - Lunches du jour 
 

 
Voor/à 15,50 Euro 

 

Maandag  20 februari 2012 

Ribstuk van speenvarkentje met Chablis saus en seldermousseline 

Carré de porcelet au Chablis, mousseline de céleri 

 

Dinsdag 21 februari 2012 

Kalfsgebraad, Brusselse spruitjes, gebakken aardappelen 

Rôti de veau, choux de Bruxelles, pommes risollées 

 

Woensdag 22 februari 2012 

Gegratineerd witloof in hamrolletjes, puree aardappelen 

Chicons au gratin, pommes purée 
 

Donderdag 23 februari 2012 

Konijn in mosterdsaus, peterselieaardappelen 

Lapin à la moutarde, pommes persillées 
 

Vrijdag 24 februari 2012 

Voor/à 19,50 Euro 

Gepocheerde rog met hazelnootboter en natuuraardappelen 

Raie pochée au beurre noisettes, pommes nature 

 
B.T.W. inclusief - Dienst gratis / T.V.A. inclus - Service gratuit 

 


