
 

  
 
 

 

Menu februari 2012 
Menu februari 2012 

 
Welkomsthapje 
Amuse-bouche 

 

Gebakken rode poon met rozemarijn, 
 limoensausje, gesmoorde venkel 

Grondin rouge au romarin, beurre au citron vert, 
étuvée de fenouil 

 

Suprême van “Bresse” kip met rivierkreeftjes 
 in kruidennat 

Nage de poulet de « Bresse » et écrevisses  
aux fines herbes 

 

Chocolade millefeuille, perensorbet 
en mangosausje 

Millefeuille de chocolat, sorbet aux poires, 
coulis de mangues 

 

voor/à  € 47,00 / pers. 
 
 
 

 
 
 

 

Menu met wijnarrangement  
(1/2 fles per persoon) 

+ € 11,00 
Muscadet de Sèvre et Maine “Le soleil Nantais” 

Château Pascaud Bordeaux supérieur MDC 2008 
 

Menu met glaasje Champagne 
J. de Telmont brut en koffie 

+ € 11,00  
 

BISTRO BROEL 
Lieven Gardyn 

 


