
 

  
 
 

 

Menu December 
Menu Decembre 

 
Welkomsthapje 
Amuse-bouche 

 

“King Crab” 
in gearomatiseerd kruidennat 

Petite nage de « King Crab » 
aux aromates tomatés 

 

Melkkalfsmignon, gratin van aubergines 
met Parmesan en ansjovisboter 

Mignon de veau de lait, gratin d’aubergines 
au Parmesan, beurre d’anchois 

 

Chocoladegebak, aardbeien gemarineerd 
met basilicum en mangosausje 

Tarte au chocolat, fraises marinées 
au basilic et coulis de mangues 

 

voor/à  € 47,00 / pers. 
 
 

 

 

 

 

 

Menu met wijnarrangement  
(1/2 fles per persoon) 

+ € 11,00 
Muscadet de Sèvre et Maine “Le soleil Nantais” 

Château Pascaud Bordeaux supérieur MDC 2007 
 

Menu met glaasje Champagne 
J. de Telmont brut en koffie 

+ € 11,00  
 

BISTRO BROEL 
Lieven Gardyn 

 


