Businesslunch € 28,50
Voor- en hoofdgerecht

Menu du Chef

3 gangen € 37,00
4 gangen € 45,00
5 gangen € 52,00
6 gangen € 60,00

*X%

Wijnarrangementen

Wijnarrangement 3 gangen € 22,50
Wijnarrangement 4 gangen € 30,00
Wijnarrangement 5 gangen € 37,50
Wijnarrangement 6 gangen € 45,00

Schelvis
Zachtgegaarde schelvis met een zalf van

€ 16,00

artisjok, gepofte linum en duxelles met Morilles

Zeeduivel
Gestoomde zeeduivel en gepekeld buikspek

€ 1700

van |bericovarken met romige zuurkool en

ganzenlever

Kalf € 16,00
Gekonfijt kalfsstaartstuk met fritos van
balkenbrij en een creme van topinamboer
Roodpootpatrijs € 1700
Roodpootpatrijs met een croute van honing,
vijgencompote, zoetzure rode bietjes en
mayonaise van Deventer mosterd
Knolselderij € 14,00
Romige soep van knolselderij met gestoofde
kalfswang en kleine knoflookcroutons

Bouillon
Heldere bouillon van geroosterde uien met

€ 15,00

creme van oude Reypenaer en spritsenkoekjes

met sesam

Kabeljauw € 27,00
Op de huid gebakken kabeljauw met zwarte

quinoa en sauce antiboise met een accent

van kaneel

Dorade € 26,00
Gegrilde doradefilet met diverse bereidingen

van schorseneren en een lichte rode wijnjus
Speenbig € 2700

Casselerrib van speenbig met op een
broodcrouton gebakken bloedworst, creme

van wortel en vanille, spruitenblad en vanillejus

Rund

Gegrilde runderentrecote met een panade van

€ 28,00
rundermerg, geitenkaas en een quiche van sjalotjes
Hert € 29,00

Gebraden hertenrugfilet met gestoofde appel,
zure augurk, witlof en een jus van gepofte knoflook

Muffin

A la minute gebakken muffin met vanille en

€ 10,00

gepocheerde vijg, Nougat met vijg, vijgensorbet

en vanille roomijs

Koffie € 10,00
Diverse texturen van koffie

Pecannoten € 10,00
Taart van pecannoten met gepocheerde peer,

in Whisky gewelde rozijntjes en kaneelroomijs
Chocolade € 10,00

Candy bar van pure chocolade met een vulling
van caramelfudge, melkchocolade en roomijs
van steranijs

Kaas

Selectie van onze kazen
3stuks € 8,00

4 stuks € 10,00
5stuks € 12,00

6 stuks € 14,00



