Diner Kaart

Voorgerecht

Rillette van lichtgerookte forel met gestoofde quinoa, snijbietjes en
een compote van biet en komkommer

Gemarineerde tonijn met in zoetzure pompoen gerolde geitenkaas,
augurkjes en geroosterde pinda’s

Langzaam gegaarde eendenborst, creme van eendenlever en op een
broodcrouton gebakken balkenbrij van eend

Gemarineerde kalfsmuis en gefrituurde kalfswang met linzen, zoetzure
sjalotjes, mosterdcreme en slahart

Romige bloemkoolsoep met gewekte morilles, Petits-Gris en een
espuma van Parmezaan

Kreeftenbisque met bonbons van kreeftenstaart, creme fraiche en
krokant van zuurdesem

Hoofdgerecht

Gegrilde griet met romige prei, oesterzwam, paksoi en gestoofde
aubergines met een lauwwarme sinaasappelsaffraandressing

Gebakken Schotse zalm met krokante aardappel, gepofte paprika en
een schuim van basilicum en citroenolie

Runderhaas met frieten van polenta, creme van gebakken ui, zoetzure
witlof en jus van salie

Gegrilde kalfslende met bataat, knolselderij, creme van spitskool en
een kalfsjus met kaneel

Op lage temperatuur gegaarde Poulet Noir met Pommes Dauphine en
een lauwwarme salade van spinazie en rookspek

Nagerecht

Chocoladetaart van pure chocolade ganache met roomijs van Earl Grey
en vijgencompote

Frangepan van peer met witte chocolade en zoethoutroomijs

Bombe van bloedsinaasappel en Deventerkoek, creme van jasmin,
boerenmeisjes en karamelroomijs

Gestoofde appel met kaneelmousse, rozijntjes en vanilleroomijs op
een amandelkruim

Selectie van onze kazen.
3 stuks
4 stuks
b stuks
6 stuks
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Menu du Chef

Wijnarrangementen

Businesslunch

Openingstijden

Restaurant Lunch

Diner

Kleine kaart




