Businesslunch € 28,50
Voor- en hoofdgerecht
inclusief koffie

Menu du Chef

3 gangen € 37,00
4 gangen € 45,00
5 gangen € 52,00
6 gangen € 60,00

*X%

Wijnarrangementen

Wijnarrangement 3 gangen € 22,50
Wijnarrangement 4 gangen € 30,00
Wijnarrangement 5 gangen € 37,50
Wijnarrangement 6 gangen € 45,00

Zalm
Gekonfijte Schotse zalm ingerold met lardo

€ 16,00
en daarbij gepofte paprika.

Coquille € 18,00

Coquille met een frisse salade van knolselderij
en créme fraiche, en een citroen marmelade.

Zwartpootkip

Zacht gegaarde filet van zwartpootkip, met

€ 1700

een rouleau van zijn boutjes, portobello, pistache

en linzen.

Carpaccio

Rundercarpaccio met gemarineerde zwezerik,

€ 18,00

croutons van kruidkoek en een kruiden salade.

Minestrone
Minestronebouillon met in peterselie

€ 16,00

gestoomde grietfilet en brunoise van tomaatjes.

Waterkers
Romige soep van waterkers met rookspek

€ 12,00

en bonbonnetjes van geitenkaas.

Snoekbaars

Op de huid gebakken snoekbaars met
mosseltjes, bleekselderij , tomaat en een
schuim van saffraan.

Heilbot

Gegrilde heilbotfilet met IJsselmeerpaling,
rode bietjes, gestoofde prei
en een romige saus van paling.

Lamsrugfilet
Lamsrugfilet met een krokante korst
van mint, geserveerd met fijne ratatouille

en een bloemkoolmousseline.

Runderlende
Runderlende van de grill met meiknolletjes,

rode wijn sjalotjes, witlof en een jus van laurier.

Eend

Tamme franse eendenborst met gekonfijte

aardappel in een krokant jasje van mais en jus

van appelstroop.

€ 25,00

€ 26,00

€ 29,00

€ 2700

€ 28,00

Parfait

Parfait van roze pepertjes met gemarineerde

€ 10,00

ananas, marshmallows van ananas en hangop
met saffraan.

Baba's

Warme baba’s gedrenkt in rum,

€ 10,00

met sinaasappel en roomijs van kokos.

Crumble
Crumble van rabarber met sorbet

€ 10,00

van boerenyoghurt, basilicum en limoen.

Chocolade
Sponge van pure chocolade

€ 10,00

met Amarene kersen en Amarenesorbet.

Kaas

Selectie van onze kazen.
3stuks € 8,00

4 stuks € 10,00
5stuks € 12,00

6 stuks € 14,00



